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Hipotels Hotels & Resorts eröffnet in Jerez ein auf
Wermut und andalusische Küche spezialisiertes neues
Restaurant

• Hipotels Sherry Park eröffnet ein Restaurant, das Wermut aus Weingütern der
Region Jerez anbietet

22. Mai 2023

Für das Hipotels Sherry Park beginnt diese Woche mit der Eröffnung eines neuen
gastronomischen Konzepts eine neue Ära: "La Vermutería del Sherry", das das
Restaurant "El Ábaco" ersetzt. Dieses neue kulinarische Konzept kehrt dem vorigen
Bankettstil den Rücken und setzt stattdessen auf einen moderneren Ansatz, bei dem der
Wermut im Vordergrund steht. Das Restaurant wird eine umfangreiche Auswahl
exklusiver Weine aus der Region Jerez bieten und setzt somit weiterhin auf lokale
Gastronomie als Markenzeichen. Die Gäste können dort eine breite Auswahl an in der
Region hergestelltem Wermut zusammen mit verschiedenen kleinen Gerichten und Tapas
genießen.

Das Design der Vermutería ist gekennzeichnet durch ortstypische Fliesen, Ausdruck des
künstlerischen und kulturellen Erbes Jerez de la Fronteras. Die Fliesenmuster dienten als
Leitfaden für die grafischen Elemente und die Farbpalette des Innenraums, wobei
geometrische Zeichnungen und Blumenmuster in Erd- und Blautönen verwendet wurden.

Der ebenso elegante wie gemütliche Raum schafft die ideale Atmosphäre für einen
Aperitif, einen kleinen Snack oder eine besondere Feier in einer familiären und
entspannten Umgebung.

Aufnahmen der „La Vermutería de Sherry“ im Hotel Sherry Park
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Terrasse der „La Vermutería de Sherry“ im Hotel Sherry Park
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