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NOTA DE PRENSA

El chef Alvaro Rivera abre en Hipotels Barrosa Palace
una experiencia gastronémica con el atin como
protagonista

. El afamado chef de Barbate inaugura el proximo 16 de junio Yoko Experience
Sancti Petri, una propuesta innovadora con dos menus degustaciéon

. El restaurante estara abierto en horario de cena durante los tres meses de verano

El pool bar de Hipotels Barrosa Palace, donde se ubica Yoko Sancti Petri

16 de junio de 2023.- Hoy se abre al publico en el hotel Barrosa Palace de Chiclana de la
Frontera Yoko Experience Sancti Petri, una propuesta gastronémica del chef Alvaro
Rivera de la mano de Hipotels Hotels & Resorts. Se trata de un “pop up” en el pool bar
del hotel de 5* que servira en horario de cena dos menus con el atin de almadraba como
protagonista.

En palabras del propio Rivera, “Estoy muy contento por poder llevar la experiencia Yoko
a un nuevo publico. Cada pase de los menus degustacion es una celebraciéon de la fusion
de sabores mediterraneos y japoneses, y tengo ilusién por compartir nuestra vision
culinaria tGinica con ain mas amantes de nuestra cocina".
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La propuesta de abrir un “pop up” dirigido por Rivera parte de Gabriel Bover, director
de Andalucia de Hipotels Hotels & Resorts, porque encaja perfectamente con la idea de
lujo relajado que propone la cadena hotelera. Yoko Experience Sancti Petri sigue la linea
del restaurante Yoko Experience que el chef tiene en Barbate, donde se sirven sabores
mediterrdneos y japoneses con alta cocina creativa.

En Yoko Experience Sancti Petri se podran degustar dos menus degustacién, a un precio
de 80 y 110 euros, con propuestas como el sashimi de atin rojo, el ceviche nikkei, la
facera con encurtidos, el sorprendente atiin rojo con tuétano y corazén o una propuesta
fria con calamar, vaca y trufa. Por supuesto, no faltan tampoco las tradicionales tortillas
de camarones, tipicas de Cadiz. El restaurante abrird todos los dias, a excepcién de los
lunes, solo en horario de cenas. El resto de horario se podra degustar la carta del pool
bar.

.‘V!

Un chef curtido en restaurantes de lujo

Alvaro Rivera (Barbate, Cadiz, 1992) se formé en la Escuela de Gastronomia de Mijas
(Mdlaga) y, tras su paso por los dos restaurantes de Albert Adria en Barcelona, Tickets y
Enigma, descubrié su pasién por el atin con el grupo Kabuki, donde aprendi6 a tratar la
materia prima y elaborar un sushi de altisima calidad. Su innovadora interpretacién de la
cocina japonesa, incorporando ingredientes y técnicas locales para crear platos tnicos e
inolvidables, ha recibido elogios de la critica gastrondémica, que ha situado su restaurante
Yoko Experience como uno de los mejores de la costa gaditana.
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La propuesta de Yoko Experience Sancti Petri se suma al restaurante Enebro del mismo
hotel, un espacio donde prima la gastronomia de producto, con puntos destacados de
showcooking y elaboraciones que recogen las tradiciones culinarias de la zona de Cadiz,
Andalucia y otros puntos de la geografia espafiola, combindndolas con algunas
propuestas de gastronomia internacional. Con estas dos propuestas gastrondmicas,
Hipotels Hotels & Resorts quiere situarse en primera linea de la restauracién en La
Barrosa, coincidiendo con la reciente inauguracién de su renovado Barrosa Palace 5%, el
buque insignia de la cadena en Andalucia.

Sobre Hipotels Hotels & Resorts

A lo largo de 50 afios, el grupo Hipotels ha encabezado el desarrollo turistico en la isla de
Mallorca hasta convertirse en una de las cadenas con mayor nimero de plazas hoteleras
de la isla. Joan Llull, fundador del grupo, ha dotado a la empresa de su caracter y su
vision apostando por una expansiéon prudente, primero en Mallorca y luego
extendiéndose a otros destinos como Cadiz, Lanzarote y, mas recientemente, Cancun.
Con una planta hotelera en constante renovacién, este modelo de desarrollo ha permitido
mantener en la empresa una gestion cercana basada en las relaciones a largo plazo, tanto
con sus clientes como con sus trabajadores.
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